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da FRANCESCO PETRELLA

La Paesana
Una pizza che esalta gli ingredienti del territorio come i fagioli "dente di morto" e la cipolla austegna acerrana. 

Tempo di preparazione: 5 minuti

Ingredienti per 1 persone
Un panetto di pasta per pizza da 280 g 
Fagioli cannellini (dente di morto di Acerra) 70 g
Cipolla austegna (Acerrana) 30 g
Provola 30 g
Salvia q.b.

Preparazione
Stendere un panetto di pizza aggiungere tutti gli ingredienti quindi portare a cottura in un forno a legna a 380° circa. 

Per ulteriori informazioni visita il nostro sito web www.mysocialrecipe.com
oppure scrivere un messaggio all'indirizzo info@mysocialrecipe.com

http://www.mysocialrecipe.com/

